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GEWURZTRAMINER - DAMIAN 2900 €
Weingut Kornell

Der Gewurztraminer Damian

prasentiert sich mit kraftig

goldgelben, frischen Farbnuancen. In

der Nase Uberrascht der Wein mit

einem eleganten, aromatischen

Bukett mit Noten von frischen Rosen,

einem Hauch von Gewdurzen und

Fruchtaromen von Lychee.

CABERET SAUVIGNON - RISERVA 31,00 €
- CAMPANER

KG Kaltern

Dunkles Rubinrot. Reife Brombeeren,

Weichselkirsche und Schokolade in

der Nase. Satter Ansatz mit

zupackendem Tannin, viel Frucht und

Schmelz am Gaumen. Langer Abgang

BCRGSTCIGCR BaAR

GRAPPA PROSECCO 500 €
Heute Abend empfehlen wir Ihnen

eine Grappa Prosecco an der

Bergsteigerbar

MY
GUESTHOUSE
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OFFENER CANNOLO
mit Artischocken
19 12
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OFFENER RAVIOLO

mit buntem Sojagemuse
6 9 11 12

GEBACKENE SAMOSAS MIT
LINSENFULLE

dazu leicht pikanter Mangodip
19 12

ERDBEERTIRAMISU
neu interpretiert
18 12

viTaL geniessen

Bewusst servieren wir das Menu in "kleinen"
Portionen, damit Sie ohne Reue geniefen kénnen.
Unser Kuchenteam freut sich Uber Ihre
Nachbestellung — ein Zeichen, dass es schmeckt.

A = Gesundes und naturliches Essen aus regionalen
und saisonalen Produkten,
B = Vegan, C = Vegetarische Gerichte

ALLERGENE

1= Glutenhaltiges Getreide, 2 = Krebstiere, 3 = Eier,
4 = Fisch, 5 = Erdnusse, 6 = Sojabohnen,

7 = Milchprodukte, 8 = Schalenfrichte, 9 = Sellerie,
10 = Senf, 11 = Sesamsamen,

12 = Schwefeldioxid und Sulphite, 13 = Lupinen,

14 = Weichtiere

OFFENER CANNOLO
mit Burratamousse und Artischocken
C13791

oder

DRINK MIT AVOCADO, ORANGENSAFT, ZITRONE
UND INGWER

WURZIGE FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
dazu hausgemachter Parmesangrissino
137 9 12

oder

OFFENER RAVIOLO

mit buntem Sojagemuse und gebratenem Storfilet
17346791 12

oder

ZWEIFARBIGE POLENTANOCKEN
auf leichter Kasesauce und Sommertruffel
AB79 12

ROSA GEBRATENER KANINCHENRUCKEN

mit Krauterknodel, Bauchspeck und PastinakenpUree
A137 910 12

oder

ROSA GEBRATENE TAGLIATA YOM
ARGENTINISCHEN RINDERHUFTSTEAK

mit Rauke und Mandelblattchen zu Ofenkartoffeln
8910 12

oder
GEBACKENE SAMOSAS MIT LINSENFULLE

dazu leicht pikanter Mangodip
1379 12
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ERDBEERTIRAMISU

neu interpretiert
AB13781

oder

FRISCHES OBST, HAUSGEMACHTES EIS UND
SUDTIROLER KASE VOM BUFFET
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